
 

 

POUR BIEN COMMENCER 
Assiette de charcuterie (2 personnes)       16€ 

 Assiette à déguster de la mer (Accras / Rillette / Tartare)    16€ 

 

LES ENTRÉES 
Gaspacho d’asperges, mozzarella cerise et gressins       8€ 

Cannelloni de jambon de pays, chèvre et coulis de poivrons rouge     8€ 
Mille-feuille de crabe, avocat citron, vinaigrette passion      9€ 

• Les 6 huîtres de « Prat Ar Coum » N°3                 10€  

• Les 9 huîtres de « Prat Ar Coum » N°3      14€ 

• Les 12 huîtres de « Prat Ar Coum » N°3     18€ 

 

    LE RENDEZ VOUS DES PÊCHEURS   

Lieu jaune rôti, far noir, crumble d’oignons, beurre blanc au cidre   22€ 

Saumon, tapenade, bouillon d’herbes et oignons rouges marinés   22€ 

Steak d’espadon à la plancha, sauce salsa à la mangue             23€ 

Brochette de lotte au chorizo en double cuisson et sa sauce beurre blanc  25€         

      LES VIANDES 
  Salade Caesar           15€ 

Notre burger de bœuf, cheddar et sauce du moment      16€ 

 Filet Mignon de cochon aux senteurs d’Asie, et son écrasé de pomme de terre  19€ 

Brochette d’onglet de bœuf façon « Tigre qui pleure »      19€ 

Pièce du boucher de la ferme « RAGUENES » (suivant arrivage)    20€ 

 

LE PLAT VEGETARIEN 

Burrata panée à la Nippone, carpaccio de tomates, pesto rouge   15€ 

 

LES DESSERTS 

Boule de glace de la « Ferme de KERGONC » de TREOUERGAT    3€ 

Tiramisu fraise sarrasin         8€ 

Crème brulée à la violette         8€ 

Pavlova aux cerises, crème diplomate à la vanille      9€ 

 Coulant au chocolat, glace au choix        9€ 

 Café gourmand (Muffin chocolat, Kouign amman, Crème brulée, Soupe fraise, Glace)  9€ 

 

MENU NAUTIL’KID 12€ 
 Pour les enfants de moins de 12 ans 

Poisson et pommes de terre ou Steak Haché et Frites 

Tarifs nets. Service compris 

 


